
                                  

    CANTINE de juin Prix du repas : 3.95€ 
                                                                                                                                                                                        

 
Lundi 01/06 

Melon bio 
 Pâtes à la carbonara bio* 

Gruyère râpé 
Eclair au chocolat 

Mardi 02/06 
Tomates bio* 

Poulet grillé et pommes de terre* 
Salade bio 

Yaourt aux fruits « ker ar beleg » 

Jeudi 04/06 
Salade bio 

Hachis Parmentier * 
Glace 

Vendredi 05/06 
Saucisson brioché* 

Dos de colin à la bretonne* 
Quinoa et courgettes* 

Pêche bio 
Lundi 08/06 

Nems 
Riz cantonais* 

Fromage blanc bio 

Mardi 09/06 
Salade verte bio 

Lasagnes végétales* 
Far * 

 
 

Jeudi 11/06 
Betteraves rouges bio* 

Jambon braisé * 
Petits pois * 

Comté 
 Banane bio 

Vendredi 12/06 
Toast au chèvre* 

Merlu * 
Purée de légumes* 
Crème à la vanille 

Lundi 15/06 
Carottes râpées bio* 

Escalope panée 
Frites 

Petit gervais et prune 

Mardi 16/06 
Salade marocaine* 

Gnocchi à la crème * 
Saint Paulin 

Fraise 

Jeudi 18/06 
Salade au fromage et croûtons* 

Rôti de porc * 
Far noir et navets* 
Compote et biscuit 

Vendredi 19/06 
Pâté de campagne 
Pavé de saumon* 

Ratatouille* et salade verte bio 
Flan au caramel 

Lundi 22/06 
Crêpes au fromage 

Saucisse * 
Céréales* 

Pommes bio 
 

Mardi 23/06 
Tomates bio* 
Poisson pané 

Duo de carottes* 
Yaourt brassé aux fruits 

 

Jeudi 25/06 
Menu espagnol 
Salade verte bio 

Paëlla madrilène* 
Melon d’Espagne* 

Vendredi 26/05     
Œuf mayonnaise* 

Gratin de pâtes provençale* 
Fromage à tartiner bio 

Fruit de saison bio 

Lundi 29/06 
Pastèque bio 

Chili sin carne* 
Fromage à tartiner bio 

Abricot bio 

Mardi 30/06/26 
Salade bretonne* 

Sauté de porc* 
Romanesco* 

Minestrone de fruits 

Jeudi 02/07/26 
 

Repas du cuisinier* 

Vendredi 03/07/26 
 

Pique nique maison* 
(confectionné par Loïc)  

Ces menus sont donnés à titre indicatif. Ils peuvent être modifiés en fonction des livraisons.  
* produits fait maison / plusieurs produits sont locaux et bio 
Nos viandes sont d'origine française (rarement d'origine CEE qui seront préciséessur le menu ) 
Programme « Lait et Fruits à l’école » ( dans le cadre de ce programmes les assaisonnements sont à part et  mis en couleur verte) 

 


